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Nos huitres CHIRONFILS 
Les Fines     

6 huîtres    8 €   6 huîtres   7 € 

9 huîtres 12 €   9 huîtres 10 € 

12 huîtres 15 €   12 huîtres 13 € 
 

   

Les Spéciales   

6 huîtres 11 €    6 huîtres   10 € 

9 huîtres 17 €    9 huîtres   15 € 

12 huîtres 21 €   12 huîtres  19 € 

 

 

 

6 huîtres chaudes 2 gratinées au Chorizo parmesan, 2 à la sauce muscadet, 2 au beurre aillé     14 € 
 

Assiette découverte 6 huitres n°3, 6 crevettes, 6 palourdes, rillette de la mer, verre de blanc charentais   25 € 
 

6 Huîtres au céviché n°2  Mangue, coriandre, oignons rouges, citron, huile d’olive     11 € 
 

6 Huîtres au Granité d’herbes  6 huitres n°2, sorbet au basilic, persil, vodka, citron      11 €  
 

6 Huîtres mixtes n°2  3 au ceviché et 3 granités d’herbes        11 € 
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A partager…ou pas          

Les tartinables (90 G)             8 € 

AU CHOIX :  

   - Mousse de Langoustines au porto  

- Rillettes de sardines aux citrons basilic  

- Rillettes de maquereaux aux échalotes  

- Rillettes de thon coriandre et basilic 

- Rillettes de saumon à la Badiane 

- Rillettes de Seiches 

- Pâté d’huitres à la salicorne 

 

Friture d’éperlans Sauce tartare maison          10 € 
 

Soupe de poisson artisanale Rouille, croûtons et fromage        10 € 
 

Assiette de crevettes Mayonnaise maison          10 € 
 

Palourdes farcies au beurre aillé  10 Pieces         10 € 

 

L’ardoise de l’Ecaille 4 Huitres ceviché, Crevettes marinées sauce Thai, Moules froides à la ciboulette, Rillette de poisson  19 € 
        

Frites maison                    3.50 € 
 

Nos Plats 

Les Moules Frites (500g)           15 € 

- Marinière   Vin blanc, oignons, échalotes, cèleri, bouquet garni 
 

- Roquefort   Base de Marinière, Crème, Roquefort 
 

- Curry   Base de Marinière, Oignons, Curry, Crème 
 

- Chorizo et poivrons   Base de Marinière, Oignons, Chorizo doux et Poivrons 

         

Fish and Chips   Sauce tartare           15 € 
 

Tartare de thon Avec frites            17 € 
 

Thon poêlé sauce vierge Avec frites          19 € 
 

Linguines aux palourdes crème, oignons, céleri, bouquet garni, Palourdes      17 € 

 

Menu enfant : Sirop à l’eau + moules frites ou Fish and Chips + 1 boule de Glace      12 € 



 

Nos Plaisirs 

 

Panna Cotta Sauce au choix : Chocolat, Caramel, Fruit rouge        8 € 

Fondant au chocolat Crème anglaise, chantilly         8 € 

Profiterole 1 choux glace vanille, chocolat chaud, Chantilly        8 € 

Crème Brulée             8 € 

Mousse au chocolat              8 € 

Nougat Glacé  Eclats de noisettes, pistaches, amandes grillées, Coulis de Fruit rouge     8 € 

Café ou Thé Gourmand                    10 € 

 

Nos Coupes Glacées 
Parfums :  Vanille, Café, Caramel, Chocolat, Nougat, Menthe-chocolat, Noix de coco, Fraise, Citron, Rhum raisin,  

Mangue, Pistache. 

1 Boule              3.50 € 

    2 Boules              5.50 € 

    3 Boules              7.00 € 

    Chantilly              0.50 € 

 

Liegeois  CAFÉ OU CHOCOLAT OU CARAMEL    2 Boules, Sauce, Chantilly          7.50 € 

Carameline 1 Boule nougat, 1 boule Caramel, sauce caramel, chantilly et amandes grillées              7.50 € 

Vahinée 1 Boule mangue, 1 Boule Noix de coco, coulis de fruit rouge et chantilly                    7.50 € 

Dame Blanche  2 Boules vanille, sauce chocolat et chantilly                       7.50 € 

Clovis   2 Boules pistache, sauce chocolat et chantilly             7.50 € 

Champetre  1 Boule citron, 1 boule mangue, sauce fruit rouge et chantilly                         7.50 € 

Choco-Coco 1 Boule chocolat, 1 boule noix de coco, sauce caramel et chantilly                         7.50 € 

After (avec alcool) 2 Boules Menthe Chocolat, Menthe pastille                      8.50 € 

Colonel (avec alcool) 2 Boules citron, vodka              8.50 €  



SANS ALCOOL     APERITIFS    BIERES PRESSION 

Jus de fruit   3.50 €   Kir 12cl   4.00 €  25 cl CADETTE Blonde            3.40 € 

(Orange, Abricot, Ananas, Pomme)    (Cassis ou Mure)    50 cl CADETTE Blonde             6.50 €  

Coca, Coca zero, Ice tea  3.50 €  Pineau 5 cl  4.00 €  25 cl   JADE Blanche                 3.90 € 

Schweppes Agrumes   3.50 €  (Blanc ou rosé)     50 cl   JADE Blanche                7.40 €  

Perrier    3.00 €  Martini  5 cl  5.00 €  25 cl Monaco-Panaché, Picon       3.60 € 

Limonade, Sirop à l’eau  2.50 €  (Blanc ou rouge)    BIERE ARTISANALE 33cl 

Diabolo    3.00 €   Whisky 4 cl   6.00 €   Cadette IPA               6.00 € 

BOISSONS CHAUDES   Ricard 2cl, Pastis 51 4.00 €  La Beunaise GIRL IPA  6.00 € 

Café, Allongé         1.50 €  CIDRE BIO bouteille  La Beunaise               5.00 € 

Café crème        2.00 €   Fils de pomme 33cl     5.00 €  (Blonde, brune, ambré, blanche) 

Thé, infusion   2.50 €  DIGESTIFS 4 cl    

EAUX MINERALES   Cognac, Baileys, Calva 7.00 € 

50cl Celtic plate   3.00 €  Rhum vieux , Armagnac 7.00 €  LE PICHET Charentais 

1l Celtic plate   5.00 €  Rhum arrangé , Seve  7.00 €  Verre 12cl            3.00 € 

50cl Celtic gazeuse  3.00 €  Menthe pastille, GET 7.00 €  Pichet 25cl             5.50 € 

1l Celtic gazeuse   3.00 €  Manzana  6.00 €  Pichet 50 cl                  10.00 € 

      Champagne 75cl            45.00 € 

Nos vins 
LES BLANCS 

La Courteliére charentais Colombard                 15 € 

Vignoble Biteau Charentais élevé en fut de chéne Chardonnay        17 € 

Vigné Lourac -TARN  Sauvignon                    17 € 

L’entre deux mers  Bordeaux            20 € 

Graves- Chateau Bousquet Bordeaux           25 € 

LES ROSES 

La Courteliére charentais Rosé            15 € 

Vigné Lourac -Gaillac             17 € 

LES ROUGES  

La Courteliére charentais Merlot           15 € 

Vigné Lourac -TARN               17 € 

Saint Nicolas de Bourgueil AOP Domaine des coutures         22 € 

Côtes du Rhône AOP  Hautes Vouleuyes          24 € 


